
 

CURSO 2024-2025 

 

 

 

 

 

 Lunes 2 Martes 3 Miércoles 4 Jueves 5 Viernes 6 

Del 2 

al 6  

• Guisantes con Jamón  

• San Jacobos caseros  

• Lácteo  

• Crema de calabacín  

• Alitas de pollo  

• Fruta de temporada  

• Ensalada de cangrejo  

• Lomo adobado a la plancha  

• Fruta de temporada 

• Tiburones boloñesa 

• Calamares a la romana  

• Fruta de temporada 

• Arroz a la cubana  

• Croquetas  

• Mousse de limón  
 

 Lunes 9 Martes 10 Miércoles 11 Jueves 12 Viernes 13 

Del 9 

al 13  

• Fideuá  

• Rape en salsa  

• Arroz con leche  

• Patatas a la importancia  

• Conejo guisado  

• Fruta de temporada 

• Coliflor rebozada 

• Albóndigas caseras  

• Fruta de temporada 

• Vichyssoise 

• Cachopo de pollo  

• Fruta de temporada 

• Melón con jamón  

• Lasaña de atún  

• Flan casero  
 

 Lunes 16 Martes 17 Miércoles 18 Jueves 19 Viernes 20 

Del 

16 al 

20  

• Menestra de verduras  

• Bacalao a la romana  

• Lácteo 

• Garbanzos estofados  

• Pollo guisado  

• Sandía  

• Espaguetis con tomate 

• Revuelto de gulas y gambas  

• Fruta de temporada 

• Pisto de verduras  

• Carrilladas al ajillo  

• Macedonia de frutas  

A LA ELECCIÓN DE LOS 

MEJORES COMENSALES 

 

 Lunes 23 

Del 

23 al 

27 

MENÚ DE FIN DE 

CURSO 

 

 

 

 


