Junta de
W) Castilla y Leon

Wes de Noviembre A

CURSO 2024-2025

Lunes 4 Martes S Miércoles 6 Jueves 7 Viernes &
Del * Cardo con almendras o Puré de verduras e Garbanzos con chorizo e Fideud e Sopa de cocido
4 al e Pechugas a la plancha e Carrillada quisada e Salmén a la plancha e Lomo con pimientos e Albéndigas con tomate
8 o Licteo e Fruta de temporada e Fruta de temporada e Fruta de temporada o Natillas caseras
Lunes 77 Martes 12 Miércoles 13 Jueves 14 Viernes 715
Del e Patatas con costilla o Lentejas estofadas e Crema de calabacin e Arroz tres delicias e Lasafia de carne
11 al o Ternera a la plancha e Solomillo a la pimienta e Muslos de pollo asados * Lenguado rebozado e Calamares a la romana
15 |4 Licteo e Fruta de temporada o Melocotén en almibar ® Fruta de temporada e Zumo de Naranja
Lunes 18 Martes 19 Miércoles 20 Jueves 27 Viernes 22
Del o Menestra de verduras o Judias verdes vinagreta e Macarrones carbonara e Alubias con morro- o Pisto de verduras
18 al , Fingers de pollo e Morcillo de ternera e Costilla asada o Pez San Pedro e San Jacobos caseros
22 o Licteo e Fruta de temporada e fFruta de temporada e Fruta de temporada e Mousse de limén

e Guisantes con jamén e Vichyssoisse e Espaquetis con tomate e Borraja con patata

o Cabecera de cerdo asada e Cola de Rape en salsa e Croquetas de jamén

e fruta de temporada e Fruta de temporada e Arroz con leche

Del o Sopa de pescado
25 al o Brochetas de solomillo y bacén e Alitas de pollo
29 e fruta de temporada

e Ldcteo

Jueves 5
A LA ELECCION

Martes 3 Miércoles 4

Lunes 2

Del e Paella de carne e Patatas a la importancia e Garbanzos con chorizo
2 al o £mpanadillas caseras e Lomo a la plancha e Bacalao a la riojana DE LOS MEJORES
5 dic o Licteo e Fruta de temporada e Fruta de temporada COMENSALES



