
 

CURSO 2024-2025 

 

 

 

 

 

 

 Lunes 3 Martes 4 Miércoles 5 Jueves 6 Viernes 7 

Del 3 

al 7  

• Borraja con patata 

• Empanadillas caseras 

• Lácteo 

• Macarrones carbonara  

• Solomillo a la plancha 

• Fruta de temporada 

• Alubias pintas con careta 

• Pez san Pedro en salsa verde  

• Fruta de temporada 

• Puré de verduras  

• Morcillo guisado  

• Fruta de temporada 

• Sopa de pescado 

• Pechugas rellenas  

• Macedonia de frutas 
 

 

 Lunes 10 Martes 13 Miércoles 14 Jueves 15 Viernes 16 

Del 

10 al 

14  

• Cardo con almendras  

• Chuletas de Sajonia 

• Lácteo 

• Sopa de cocido  

• Muslos de pollo asados 

• Fruta de temporada 

• Arroz tres delicias 

• Calamares a la romana 

• Fruta de temporada 

• Alubias blancas con 

almejas  

• Albóndigas en salsa 

• Fruta de temporada 

• Coliflor rebozada 

• Cachopo de ternera  

• Coulant de chocolate  

 

 

 Lunes 17 Martes 18 Miércoles 19 Jueves 20 Viernes 21 

Del 

17 al 

21  

• Patatas con costilla y migas 

de bacalao 

• San Jacobos caseros  

• Lácteo 

• Guisantes con jamón  

• Alitas de pollo  

• Fruta de temporada 

• Crema de calabacín 

• Costillas asadas 

• Fruta de temporada 

• Espaguetis con tomate 

• Limanda en salsa verde 

• Fruta de temporada 

• Migas pastoriles 

• Revuelto de champiñones  

• Zumo de Naranja 

 

 

 Lunes 24 Martes 25 Miércoles 26 Jueves 27 Viernes 28 

Del 

24 al 

28 

• Pisto de verduras  

• Filetes rusos 

• Natillas caseras  

• Garbanzos con espinazo 

• Pollo guisado 

• Fruta de temporada 

• Judías verdes con tomate  

• Carrilleras guisadas 

• Fruta de temporada  

• Tiburones boloñesa 

• Colas de rape en salsa 

• Fruta de temporada 

A LA ELECCIÓN DE LOS 

MEJORES COMENSALES 

 

 


